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Euskal sukaldaritza tradizionala eta garaiko produktua
Cocina tradicional

vasca y producto de temporada

—

-
www.arkangoa.com :
info@arkangoa.com Arkangoa Taberna Jatetxea 948 56 2134

Arkangoa Kalea, 3. 31800 Altsasu, Nafarroa

Mikologiko produktuak lantzen ditugu. Ez izan zalantzarik guri eskatzako! Trabajamos productos micoldgicos, jpregtntanos!
Piater konbinatuak, pizzak, errazioak eta bokatak tabernan eskuragarri Platos combinados, pizzas, raciones y bocadillos disponibles en el bar




A R K A N G O A

HASIERAKOAK /ENTRANTES

Askotariko etxeko kroketak
Croquetas caseras variadas

00000200

Urdaiazpiko iberikoak
Jamon ibérico

Foie blok-a etxeko sagar- eta almendra-marmeladarekin
Bloc de foie con mermelada casera de manzana y almendras

Zizen Founduea
Fondue de setas

Sasoiko zizen nahaskia
Revuelto de setas de temporada

ENTSALADAK/ENSALADAS

Baratzeko entsalada mistoa
Ensalada mixta de la huerta

Sasoiko zizen-entsalada eta boilurra

Ensalada de setas de temporada y trufa
Tomate-entsalada mozzarella, feta eta Idiazabal gaztarekin

e

Ensalada de tomate con quesos... (En temporada)

Ahuntz-gaztaren eta fruitu gorrien entsalada
Ensalada de queso de cabra y frutos rojos

00

Arkangoa entsalada... (Barazkiak, otarrainxkak, gulak eta foie block-a)
Ensalada Arkangoa... (Verduras, langostinos, gulas y bloc de foie)

060000

HARAGIAK/CARNES

Azpizuna Idiazabal / Roquefort / Oporto saltsarekin edo plantxan
Solomillo en salsa de Idiazabal / Roquefort / Oporto o a la plancha

Azpizuna foie erara ardo- eta sagar-saltsarekin
Solomillo al foie con salsa de vino y manzana

Bildots-txuleta txikiak
Chuletillas de cordero

Txahal-San Jakoboa, patatak, piperrak eta kroketa
San Jacobo de ternera, patatas, pimientos y croqueta

060080

Txahal-buztana ardo-saltsan
Rabo de ternera en salsa de vino

Txerri iberiko masailak saltsan
Carrillera de ibérico en salsa

o®

Arraultza hautsiak foie fresko, okin-patata eta boilur beltzarekin

Huevos rotos con foie fresco, panadera y trufa negra

Ogia/Pan 0,50 €

Ogitartekoak eta plater konbinatuak tabernan eskuragarri/ Gluten eta laktosarik gabeko produktuak lantzen ditugu. Eska ezazu!
Bacadillos y platos combinados disponibles en el bar / Trabajamos productos sin giuten y sin lactosa. jNo dudes en pedirlos!
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ARRAINAK/PESCADOS

Legatza plantxan edo saltsan

E A

Merluza a la plancha o en salsa © 12€
Ajoarriero bakailaoa

Bacalao ajoarriero © 12€
Txipiroiak plantxan

Chipirones a la plancha o]¢) 12€
Zapoa labean

Rape al horno o 17 €
Erreboilo

Rodaballo © 16 €
Olagarroa galiziar erara

Pulpo a la gallega ©O 12€
ETXEKO POSTREAK /POSTRES CASEROS

Gazta-tarta etxeko izozkiarekin

Tarta de queso con helado casero 060 7€
Tiramisua etxeko izozkiarekin

Tiramisu con helado casero 060 7€
Limoi -edo mango- sorbetea

Sorbete de limon o mango 060 7€
Kremako edo esne-gainezko tututxoak

Canutillos de crema o nata 060 7€
Aitzgorri soufflea 0o 7€
Kremaz edo esne-gainez betetako krepeak txokolatearekin

Crépe de crema o nata con chocolate 0o 7€
Txokolatezko-tarta

Tarta de chocolate 0o 7€
KAFE BEREZIAK / CAFES ESPECIALES

Barrakito / Barraquito 60® 5€
Eskoziarra / Escocés 00® 7€
Irlandarra / Irlandés 00® 7€
ARDO BELTZAK /TINTOS ARDO TXURIAK/BLANCOS ARDO GORRIAK/ROSADOS
Pierola 16 € Castillo de Monjardin 14 € Campanas 11€

Beronia 13 € Rueda Verdejo (Alhaja) 9 € Villa de Sada 11€

Vifia Ardanza Reserva 30 €
Pago Cirsus 18 €

Sagrado (Rioja del afio) 6 €
IAurrieta400 14 €

Rioja del afno Labraz 10 €
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Frizante 10 €

Txakoli Txomin Etxaniz 14 €
IAurrieta Orchidea Sauvignon 13 €
CavaAnna de Codorniu 15 €
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SAGARDOA 5¢€
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